Alunno/a Classe Data

TEST DE REVISION Al
1. Complétez le texte.
La tenue du personnel de cuisine se compose de 7 éléments:

1. 5.
2. 6.
3. 7.
4.

Ecrivez la fonction de chaque partie de la tenue. Croisez ’article correcte.

L. LA/l oo =] - TR TR OSSO PRSPPSO
2. La/1E e, GBI @ oottt ettt ettt et ettt et ee e
3. La/1E e, GBI @ oottt ettt ettt et et ettt et ae e
A, LA/l oo =] o - [T OO TR U TR TRORRTRRO
B La/1E e, GBI @ e oottt ettt ettt ettt ettt eee e
6. La/1E e, GBI @ e ettt ettt ettt e e ettt ettt
7. LeJIES e ST/ SEIVENT @ oottt et ettt er et et e eee e

2. Traduisez les phrases. Dans son ensemble la tenue du cuisinier a pour but de:
e evitare la caduta dei capelli negli alimenti.

3. Dans une brigade de cuisine chague membre a une place et une fonction précise. En ordre croissant,
écrivez les noms des membres de la brigade et choisissez leurs taches parmi les suivantes.

Cluisson des anfs, composition de cartes et de menus, préparation de glaces et de entremets sucrés, remplacer le chef, réalisation de
Sonds (bruns, volailles...), recrutement de la brigade, préparation d'aliments ritis et frits, répartition des denrées dans ['économat,
organisation du travail, préparation des viennoiseries, préparation des entrées froides, nettoyage des locanx, cuisson de poissons et de

crustacés, lavage des vaisselles, aide du chef de partie, controle de la marchandise.
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